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Estimado lector:

Los húngaros son conocidos por ser un pueblo apasionado. Actúan con rapidez y defienden su 
creatividad, su opinión y su fe. Nuestra singular visión de la vida y nuestro vigor se manifiestan en 
cada uno de nuestros pensamientos y también impregnan nuestra cultura culinaria.

No es de extrañar, pues, que desde tiempos ancestrales nos hayan gustado los sabores marcados 
y distintivos, las especias picantes y los platos sustanciosos y tradicionales. Nuestra agricultura, 
el certificado de nuestros productos al ser exentos de OMG, garantizado por la Constitución, y la 
singularidad de nuestra cocina son famosos en todo el mundo.

Con nuestros conocimientos y varias décadas de experiencia, nuestra misión en AMC es dar a conocer, 
fomentar el consumo y propagar productos húngaros sanos, sabrosos y de alta calidad, elaborados 
mediante procesos respetuosos con el medio ambiente y con las costumbres de nuestros antepasados. 
Los conocimientos siguen transmitiéndose de una generación a otra, al tiempo que se fomentan 
tecnologías nuevas e innovadoras.

Gracias a nuestras inigualables dotes geográficas y naturales, a nuestra eminencia en la elaboración de 
productos alimentarios y a nuestro elevado nivel de seguridad alimentaria en comparación con otros 
países de la UE, podemos ofrecer productos alimentarios de alto valor añadido.

Visite nuestro pabellón y descubra los productos húngaros de alta calidad de nuestros expositores. 
Pruebe los deliciosos sabores de nuestras comidas y bebidas, elija los que más le gusten y llévelos para 
compartir con su familia y amigos.

Péter Ondré
Director general



Dear Reader,

Hungarians are well-known for being a passionate people. They are quick to act, and take a stand for 
their creativity, opinions and faith. Our unique outlook on life and our vigour is apparent in our every 
thought, and these qualities also permeate our culinary culture.

No wonder, then that since ancient times we have loved distinctive, pronounced flavours, hot spices 
and substantial, traditional dishes.
Our agriculture, our GMO-free status – which is guaranteed by the constitution – and the uniqueness 
of our cuisine is world-famous.

With our expertise and several decades of experience, our mission at AMC is to raise awareness 
about, to encourage the enjoyment of, and to propagate healthy, tasty, high-quality Hungarian 
products that are manufactured using eco-conscious processes and are made with respect for the 
methods our ancestors bequeathed upon us, by passing on our knowledge from one generation to 
the next, and by encouraging new and innovative technologies.

As a result of our unequalled geographical and natural endowments, our eminence in producing food 
products, and thanks to our high level of food safety compared to other EU members we are able to 
offer food products with high added value.

Visit our booth, explore the high quality Hungarian products of our exhibitors and taste the delightful 
flavours of our dishes and drinks so you can choose the ones you think are worth sharing with your 
loved ones.

Péter Ondré
CEO 

Agricultural Marketing Centre
H-1012 Budapest, Kuny Domokos u. 13-15. II. em.
amc@amc.hu I amc.hu I facebook.com/agrarmarketingcentrum





The Agricultural Marketing Centre (AMC) is 
Hungary’s only organisation that specialises 
in collective agricultural marketing, working 
for decades to ensure that Hungarian food 
products succeed on international markets.

Since Spain is an important and rapidly growing 
market for high-quality Hungarian food products, 
we pay special attention to developing Hungar-
ian–Spanish food industry relations. Participation 
in exhibitions and business events is an excellent 
opportunity to deepen cooperation between the 
two countries. Spain is open to high-quality, re-
liable European food products – and Hungarian 
producers can offer an attractive alternative, with 
competitive products, flexible production ca-
pacities, and long-standing food industry tradi-
tions. Processed foods, innovative products, and 
Hungarikums play a particularly important role in 
trade between the two countries. In recent years, 
the Agricultural Marketing Centre has organised 
four B2B business forums in Spain, introducing 
participants to, among other things, the unique 
Mangalica pork and high-quality Hungarian-pro-
duced gins and fruit brandies. We are proud to 
showcase the offerings of the Hungarian agricul-
tural and food industry at the international trade 
fair of Alimentaria.  We hope that our participation 
will help deepen the food industry relations be-
tween the two countries, and create new busi-
ness opportunities. 

El Centro de Marketing Agrícola (AMC) es la úni-
ca organización de Hungría dedicada al marke-
ting agrícola comunitario, que lleva décadas 
trabajando para que los alimentos húngaros 
tengan éxito en los mercados internacionales.

Prestamos especial atención al desarrollo de las 
relaciones entre las industrias alimentarias hún-
gara y española, ya que España es un mercado 
importante y en pleno crecimiento para los ali-
mentos húngaros de alta calidad. La presencia en 
ferias y eventos empresariales brinda una exce-
lente oportunidad para profundizar la cooperación 
entre ambos países. España está abierta a los ali-
mentos europeos seguros y de alta calidad, mien-
tras que los fabricantes húngaros pueden ofrecer 
una alternativa atractiva gracias a sus productos 
competitivos, su capacidad de producción flexible 
y su larga tradición en la industria alimentaria. Los 
alimentos procesados, los productos innovadores 
y los productos típicos húngaros, llamados Hun-
garikum desempeñan un papel especialmente 
importante en el comercio entre los dos países. En 
los últimos años, el Centro de Marketing Agrícola 
ha organizado cuatro foros empresariales B2B en 
España, en los que ha dado a conocer a los partici-
pantes, entre otros productos, la carne especial de 
cerdo mangalica y las ginebras y aguardientes de 
excelente calidad fabricados en Hungría. Nos llena 
de orgullo poder presentar la oferta de la agricul-
tura y la industria alimentaria húngaras en una fe-
ria internacional como es Alimentaria. Esperamos 
que nuestra participación en la feria contribuya 
a profundizar las relaciones entre nuestros países 
en el ámbito de la economía alimentaria y a crear 
nuevas oportunidades de negocio.
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ABONETT KFT.

H-2740 Abony, Füzesér dűlő 16.
https://abonett.eu
info@abonett.hu

Ms. Judit Laszlo
export@abonett.hu
Correspondence in: English, German

Abonett offers 100% natural, low-calorie crispbread products made from environmentally 
friendly ingredients. Marketed in 22 flavours, we continuously develop our crispbread products 
to keep pace with customer lifestyles and market trends. Crispbread products are available 
in the following editions: superfood-based, bio/organic, gluten-free, vegan, high-protein, 
sandwiches with sweet or savoury fillings.

Abonett ofrece productos de pan crujiente 100% naturales y bajos en calorías, que utilizan 
materias primas respetuosas con el medio ambiente. Los productos tipo pan crujiente están 
disponibles en 22 sabores, y se desarrollan continuamente adaptándose a los estilos de vida 
de los clientes y a las tendencias del mercado. Los productos de pan crujiente se ofrecen en 
las siguientes ediciones: a base de superalimentos, orgánicos, sin gluten, veganos, ricos en 
proteínas, sándwiches con rellenos dulces o salados.





ALIMENTARIA 2026 | BARCELONA, SPAIN

CIVITA GROUP NYRT.

H-4275 Monostorpályi, Táncsics u. 101.
www.civita.hu
agricorn@agricorn.hu

Mr. Gábor Vaszkó 
+36 30 218 2593
vaszko.gabor@civitafood.com
Correspondence in: English

Under the Civita brand, we offer premium-quality, gluten-free products made from carefully 
selected corn. Our pasta range includes spaghetti, penne, fusilli, and elbow macaroni — all 
delicious, wholesome choices. In addition, we produce cold-pressed oils (both natural and 
flavoured), as well as corn flour and grits, which are all perfect for health-conscious kitchens. 
Soon, we will launch an exciting innovation in the form of fully biodegradable plates and cups 
made entirely from corn. These eco-friendly products will offer a sustainable alternative to 
single-use plastics.

Mr. Attila Juhász 
+36 70 283 7183
juhasz.attila@civitafood.com
Correspondence in: English, German

Bajo la marca Civita ofrecemos productos sin gluten de alta calidad elaborados con maíz 
cuidadosamente seleccionado. Nuestra gama de pastas incluye espaguetis, penne, fusilli y 
macarrones, todas ellas opciones deliciosas y sanas. Además, producimos aceites prensados 
en frío (tanto naturales como aromatizados), así como harina y sémola de maíz, ideales 
para las cocinas conscientes de la salud. Pronto lanzaremos una emocionante innovación: 
platos y vasos totalmente biodegradables fabricados íntegramente de maíz. Estos productos 
ecológicos ofrecen una alternativa sostenible a los plásticos desechables.
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CORNEXI FOOD LTD. (VITECER LTD.)

H-8000 Székesfehérvár, Repkény utca 1.
www.cornexi.com
eniko.ecseri@cornexifood.eu

Mr. Zsolt Csonka
+36 20 914 1222
zsolt.csonka@cornexifood.eu
Correspondence in: English

Cornexi Kft. is a Hungarian-owned food manufacturing company that has been producing 
nutritious snack products from high-quality ingredients since 1995. Our products are 
designed to be easily integrated into a conscious and healthy everyday diet. Our health-
conscious approach is reflected in a portfolio that includes gluten-free and vegan snacks, 
as well as products with added protein and no added sugar. Cornexi Food Ltd. operates in 
accordance with the highest food safety and quality standards, and holds IFS certification 
at the highest level.

Ms. Enikő Ecseri
+36 20 980 0654
eniko.ecseri@cornexifood.eu
Correspondence in: English, Spanish

Cornexi Food Ltd. es una empresa alimentaria de propiedad húngara que produce aperitivos 
nutritivos a partir de ingredientes de alta calidad desde 1995. Nuestros productos están 
diseñados para integrarse fácilmente en una dieta diaria consciente y saludable. Nuestro 
enfoque en la salud se refleja en una gama que incluye aperitivos sin gluten y veganos, así 
como productos con proteína añadida y sin azúcares añadidos. Cornexi Food Ltd. opera de 
acuerdo con los más altos estándares de seguridad y calidad alimentaria y cuenta con la 
certificación IFS (nivel más alto).



OATY-ROLL

CRUNCH! OAT BREAK

OATMEAL
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H-4030 Debrecen, Keleti Ipartelep u. 6.
www.felfoldi.hu
info@felfoldi.hu

Klaudia Dudla
+36 70 442 3014
klaudia.dudla@felfoldi.hu
Correspondence in: English

Established in 1986, Felföldi Confectionery Ltd. is a Hungarian family business that produces 
high-quality sweets, savoury and healthy snacks, and baking mixes. Their iconic Quick Milk 
has been sweetening the daily meals of children around the world for decades. Based at a 
20,000 m² facility with over 250 employees, the company exports to more than 75 countries 
and, to maintain its competitive edge, invests heavily in innovation and product development.

Mira Menzel
+36 70 442 3027
miramenzel@felfoldi.hu
Correspondence in: English

FELFÖLDI CONFECTIONERY LTD.

Felföldi Confectionery Ltd. es una empresa familiar húngara fundada en 1986 que produce 
dulces de alta calidad, aperitivos salados saludables y mezclas para hornear. Su emblemática 
Quick Milk lleva décadas endulzando las bebidas diarias de niños de todo el mundo. Con una 
planta de 20.000 m² y más de 250 empleados, la empresa exporta a más de 75 países y, en 
un esfuerzo por mantener su ventaja competitiva, invierte mucho en innovación y desarrollo 
de productos.
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H-4400 Nyíregyháza, Debreceni u. 293.
www.avenagofit.com
info@avenagofit.com 

Soma Szucs
+36 30 697 1089
szucs.soma@gof.hu
Correspondence in: English

GOF Hungary Kft. owns the largest gluten-free oat factory in Central Europe. By managing 
the entire process from cultivation to packaging, our company offers premium quality gluten-
free oat products and oat pasta. Our products are available in packages of varying sizes for 
industrial, catering, and commercial use, including private-label options.

GOF HUNGARY KFT.

H U N G A R Y  K F T .

GOF

GOF Hungary Kft. es propietaria de la mayor planta de avena sin gluten de Europa Central. 
Nuestra empresa ejecuta y controla todo el proceso, desde el cultivo hasta el envasado, y así 
ofrece productos de avena y pastas de avena sin gluten de calidad extra. Nuestros productos 
están disponibles en distintos formatos, para usos industriales, de restauración y comerciales, 
incluso bajo marcas privadas.
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H-3395 Demjén, 0173/7/A/1 hrsz.
www.koronagomba.hu
sales@koronagomba.hu

Anna Tóth
+36 30 985 6351
sales@koronagomba.hu
Correspondence in: English

Korona Mushroom is one of the leading fresh mushroom growers and canned mushroom 
manufacturers in Central-Europe. Modern technology, automated production, high-level quality 
standards, and our own fleet ensure a reliable, long-term partnership with our customers. 
Our fresh mushroom sortiment includes champignons, bio champignons, portobello, shiitake, 
shimejii, oyster and king oyster mushrooms throughout the year. We offer a wide range of 
canned mushrooms in jars or tins, available in various sizes.

MAGYAR GOMBA KERTÉSZ KFT.

Korona Mushroom es una de las empresas líderes en el cultivo de setas frescas y en la 
fabricación de setas en conserva en Europa Central. La tecnología moderna, la producción 
automatizada, los altos estándares de calidad y una flota propia de transporte garantizan 
una cooperación fiable y a largo plazo con nuestros clientes. Nuestra gama de setas frescas 
incluye champiñones, champiñones ecológicos, portobello, shiitake, shimeji, setas de ostra 
y setas de cardo durante todo el año. Ofrecemos una amplia variedad de setas envasadas en 
frascos de vidrio o latas, en diferentes tamaños.
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Goose liver constitutes only ten percent of global fattened liver production. During the 
last century, Hungary became a world leader in fattened goose liver production. Fattened 
goose liver is increasingly becoming a highlight of festive tables, alongside Beluga caviar or 
Périgord truffles. Hungarian goose liver was officially promoted to Hungarikum status in 2013. 
Rex Ciborum’s fattened goose liver products have been authorised to bear the Hungarikum 
certification mark and proudly represent world-class Hungarian fattened goose liver.

MERIAN FOODS KFT.

H-5900 Orosháza, Szarvasi u. 16.
hajnal.szilvia@merian.hu

Szilvia Hajnal
+36 20 432 3234
hajnal.szilvia@merian.hu
Correspondence in: English, French

Pál Kósa
+36 20 445 4555
kosa.pal@merian.hu
Correspondence in: English

El hígado de oca constituye sólo el diez por ciento de la producción mundial de diferentes 
hígados de cebo. Durante el siglo pasado, Hungría se convirtió en líder mundial en la producción 
de hígado de oca cebado. El hígado de oca cebada se está convirtiendo cada vez más en el 
orgullo de las mesas de fiesta, al igual que el caviar de Beluga y la trufa del Périgord. El hígado 
de oca húngaro se convirtió oficialmente en Hungarikum en 2013. Los productos de hígado de 
oca cebado de Rex Ciborum han sido autorizados a llevar la marca de certificación Hungarikum 
y representan con orgullo el hígado de oca cebado húngaro de categoría mundial.
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MOGYI KFT.

H-6500 Baja, Napraforgó u. 1.
www.mogyi.com
info@mogyi.hu

Mr. Kornél Simon
+36 20 537 9666
ksimon@mogyi.hu
Correspondence in: English, German

Mogyi Ltd. is a leading European supplier of sunflower seeds, pumpkin seeds, peanuts, and 
microwave popcorn. We also offer product families like extruded snacks or tortilla chips. With 
5 plants in Hungary, all adhering to strict quality standards (IFS, BRC, RSPO), we manage the 
full process from farming to packaging for major retailers in 30+ countries.

Mogyi Ltd. es uno de los principales proveedores europeos de pipas de girasol, semillas de 
calabaza, cacahuetes y palomitas para microondas. También ofrecemos familias de productos 
como aperitivos extrudidos y tortillas fritas. Con cinco plantas en Hungría y estrictas normas 
de calidad (IFS, BRC, RSPO), gestionamos todo el proceso, desde el cultivo hasta el envasado, 
para los principales minoristas de más de 30 países.
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PROFUMA HUNGARY KFT.

H-5540 Szarvas, Gárdonyi út 3665.
info@profuma.hu

Mr. Csaba Kiszely
+36 20 669 0630
commercial@profuma.hu
Correspondence in: English, French

Emília Lóczi
+36 20 851 7980
order@profuma.hu
Correspondence in: English

Founded in 1991, PROFUMA Group honours its traditions while focusing on modern commercial 
development. Today, it is a leading player in the European market for fresh, smoked, cooked, 
and frozen products, all crafted from premium-quality meats. 

Our products: foie gras and escalopes; foie gras blocks; confit products; cold and hot smoked 
duck, goose, turkey, and chicken; beef pastrami; beef carpaccio; duck salami; duck and goose 
fat. Profuma Hungary has been awarded both IFS and Halal certifications.

El Grupo PROFUMA, fundado en 1991, es hoy un actor importante en el mercado europeo de 
productos frescos, ahumados, cocidos y congelados, todos ellos elaborados con carnes de alta 
calidad, respetando las tradiciones y con enfoque en el desarrollo comercial. 

Nuestros productos: Escalopes de foie gras; bloque de foie gras; productos confitados; 
ahumados fríos y calientes de pato, oca, pavo, pollo; pastrami de ternera; carpaccio de ternera, 
salami de pato; grasa de pato y de oca. Profuma Hungary ha obtenido el certificado IFS y Halal.







Catálogo de empresas 
alimentarias húngaras
Su puerta de entrada digital a la 
industria alimentaria de Hungría.

Descubra proveedores húngaros de 
confianza de forma rápida y eficaz en 
una plataforma inteligente y en tiempo 
real. Desarrollada por el Centro de 
Comercialización Agrícola, esta solución 
conecta a los productores húngaros con 
compradores internacionales en un entorno 
transparente, optimizado y fácil de usar.

Por qué registrarse en la 
plataforma?
•	 Base de datos accesible en tiempo 

real y de ámbito global.

•	 Búsqueda avanzada y filtrado para 
encontrar más rápidamente los socios 
y productos adecuados.

•	 Herramientas de comunicación 
integradas para facilitar conexiones 
de negocios fluidas

•	 Información sobre el mercado y datos 
centrados en la exportación para tomar 
decisiones de manera informada.

•	 Registro rápido, sencillo y gratuito.

Descubra nuevas oportunidades de negocio 
y explore los puntos fuertes del sector de 
exportación alimentaria de Hungría, todo 
ello en una moderna plataforma digital.

Hungarian Food Business 
Catalogue
Your digital gateway to Hungary’s food 
industry.

Discover trusted Hungarian suppliers 
quickly and efficiently on a smart, 
real-time platform. Developed by the 
Agricultural Marketing Centre, this solution 
connects Hungarian manufacturers with 
international buyers in a transparent, 
streamlined, and easy-to-use environment.

Why register on the platform?
•	 Real-time, globally accessible database

•	 Advanced search and filtering to find 
the right partners and products faster

•	 Built-in communication tools to 
support seamless business connections

•	 Market insights and export-focused 
data for informed decision-making

•	 Fast, simple, and free registration

Unlock new business opportunities and 
explore the strengths of Hungary’s food 
export sector — all on one modern digital 
platform.

Join today/ 
Únase hoy mismo:

www.hungarianfoodexport.com
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